
POR PESSOA COM BEBIDAS
PER PERSON WITH DRINKS€165

Menu
REVEILLON

NEW YEAR’S EVE 2023

      é tempo de Celebrar
                 it’s time to Celebrate

Avenida Tomás Cabreira . Praia da Rocha . 8500-802 Portimão . Algarve, Portugal . RNET 989
T: +351 282 480 800 . Chamada para a Rede Fixa Nacional . National Fixed Network Call

book.oriental@ap-hotelsresorts.com . www.ap-hotelsresorts.com 

PROGRAMA
PROGRAMME

19:30
 Cocktail de Boas vindas com aperitivos,

canapés acompanhado
de um duo musical 

Welcome Cocktail with appetisers
& canapés accompanied

by a musical duo 

20:30
JANTAR DE GALA Com música ao vivo

GALA DINNER with live music

22:30
Let's Party

OPEN BAR | OPEN BAR 

23:00
Abertura do Buffet

Buffet Opening

23:59
Feliz Ano Novo !!!

Abertura do espumante, Fogo de artifício
Happy New Year!!!

Sparkling Wine! Fireworks

02:30 
Final da Festa de Passagem de Ano

The end - New year’s eve party

MENU DEGUSTAÇÃO | TASTING MENU

 Creme de cenoura, laranja e gengibre com guarnição de lentilhas verdes e crocante de tomate
Carrot, Orange and Ginger Cream garnished with green lentils and tomato crunchy

Lagosta e sapateira em Dueto
Medalhões de lagosta sobre coulis cremoso de abacate, iogurte e lima

Rolo com recheio de sapateira com pepino e salada de aipo grelhado, funcho, salicórnia e romã
Lobster and crab in Duet

Lobster Medallions over Creamy Avocado, Yogurt and Lime Coulis
Roll with crab filling with cucumber and grilled celery, fennel, salicornia and pomegranate salad

Filete de salmão com pele crocante servido em cama de arroz jasmin salteado 
com legumes e molho de mel e mostarda aromatizado com sementes de papoila 

Salmon fillet with crispy skin served on a bed of jasmine rice sautéed
with vegetables and honey mustard sauce flavored with poppy seeds

Sorvete de Mojito com travo a baunilha
Mojito ice cream with vanilla flavor

Lombinhos de veado selvagem guarnecidos com batata rosti, legumes assados, abacaxi
caramelizado, molho de Quinta São Sebastião tinto reserva, tomilhos frescos e bagas de zimbro
Wild deer tenderloins garnished with potato rosti, roasted vegetables, caramelized pineapple,

Quinta São Sebastião Reserva red wine sauce, fresh thyme and juniper berries

Brownie de chocolate negro  servido com coulis de toffee,
laranja em duas texturas e espuma de maracujá

Dark chocolate brownie served with toffee coulis,
orange in two textures and passion fruit foam

BUFFET
Ceia pela noite dentro | Late-night supper


