
REVEILLON
NEW YEAR’S EVE 2024

DEZEMBRO
DECEMBER31

19:30 . 2:00

JANTAR DE GALA | GALA DINNER

THE MAGIC OF
BEING TOGETHER

A MAGIA
DE ESTARMOS

UNTOS!

MENU

POR PESSOA COM BEBIDAS
PER PERSON WITH DRINKS€185

RESERVA OBRIGATÓRIA |  BOOKING IN ADVANCE IS MANDATORY

CRIANÇAS ATÉ AOS 11 ANOS: 50% DE DESCONTO
CHILDREN UP TO 11 YEARS OLD: 50% DISCOUNT

FELIZ ANO NOVO!

 Happy new year!

LAGOSTA | LOBSTER 
em Bola de Berlim e pérola de citrinos
served in Berliner ball and citrus pearl

VIEIRA
em Creme de couve flor, crumble avelã e molho de laranja
in Cauliflower cream, hazelnut crumble and orange sauce

SALMONETE | RED MULLET
 e Carolino de crustáceos com pó de chouriço 

in Crustacean “Carolino” Portuguese rice and chorizo powder 

CHATEAUBRIAND
com batata, trufa e espargos 

with potatoes, truffle and asparagus 

“BOLO ÓPERA” | ‘OPERA CAKE’
de Chocolate com frutos vermelhos

 with Chocolate and red berries

BEBIDAS INCLUÍDAS | DRINKS INCLUDED
 Selecção de Vinhos S. Sebastião Branco, Tinto e Rosé, água, refrigerantes, cerveja e café.
Selection of S. Sebastião White, Red and Rosé wines, water, soft drinks, beer and coffee.

Caso tenha alguma intolerância alimentar agradecemos que nos informe,
no ato da reserva ou até 72 horas antes do evento. Não são permitidas trocas de pratos.

If you have any food intolerances, please inform us at the time of booking 
or up to 72 hours before the event. Changes of dishes are not permitted.

* Menu criança composto por: sopa legumes, bifinhos do lombo
com batata frita e arroz & sobremesa do chef.

* Children’s menu consisting of: vegetable soup, sirloin steaks
with chips and rice & chef’s dessert.

NOTA : Serviço realizado em mesas partilhadas de 8 ou de 10 pessoas.
NOTE: The dinner service will be made in shared tables of 8 or 10 people.

PROGRAMA
PROGRAMME

19:30 - 20:15
Boas vindas | Welcome reception 

na sala Afonso com cocktail
aperitivo e canapés

in the Afonso room with aperitif
and hors d’oeuvres

20:30 - 23:00
Jantar de gala | Gala dinner
Menu de degustação com 5 

momentos,  
música ambiente ao vivo

Tasting menu with 5 moments
& live music.

BAR ABERTO | OPEN BAR
 

00:00 - 02:00
Contagem decrescente | 

Countdown
Abertura de espumante,

passas da felicidade
Sparkling wine, raisins

01:00 - 02:00
Chill out e ceia – Restaurante 

Harune
Chill out & buffet  – at Harune 

Restaurant

03:00
Final da Festa

de Passagem de Ano
The end - New year’s eve party


