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23€PRATOS SUGESTÕES DO DIA
 DAILY SPECIALS

POR PESSOA COM BEBIDA INCLUÍDA
PER PERSON, INCLUDING DRINK

SEGUNDA-FEIRA | MONDAY

SOPA SUGESTÃO DO DIA | SOUP OF THE DAY 

ESPARGUETE NERO COM CAMARÃO | SPAGHETTI NERO WITH SHRIMP

ou | or

CARNE PORCO ALENTEJANA | TRADITIONAL ALENTEJO PORK WITH CLAMS, GARLIC AND CORIANDER

TERÇA-FEIRA | TUESDAY

SOPA SUGESTÃO DO DIA | SOUP OF THE DAY 

OVOS ROTOS DE PRESUNTO E COGUMELOS| SPANISH STYLE “OVOS ROTOS” WITH SMOKED HAM AND MUSHROOM   
ou | or

ARROZ CREMOSO DE POLVO | CREAMY OCTOPUS RICE

QUARTA-FEIRA | WEDNESDAY

SOPA SUGESTÃO DO DIA | SOUP OF THE DAY 

MASSADA DE PEIXE E CAMARÃO | FISH AND SHRIMP STEW

ou | or

STROGONOFF DE FRANGO COM ARROZ BRANCO | CHICKEN STROGANOFF WITH WHITE RICE

QUINTA-FEIRA | THURSDAY

SOPA SUGESTÃO DO DIA | SOUP OF THE DAY 

BACALHAU À BRÁS| COD STEW BRÁS STYLE (WITH SCRAMBLED EGGS AND POTATOES) 
ou | or

BITOQUE DE VACA | BEEF STEAK 

SEXTA-FEIRA | FRIDAY

SOPA SUGESTÃO DO DIA | SOUP OF THE DAY 

COZIDO DE GRÃO, BACALHAU LASCADO E OVO ESCALFADO| CHICKPEA STEW WITH FLAKED COD AND POACHED EGG

ou | or

BOCHECHAS DE PORCO COM PURÉ BATATA | PORK CHEEKS WITH MASHED POTATOES

SOBREMESAS | DESSERTS

MOUSSE CHOCOLATE COM LARANJA E AVELÃ | CHOCOLATE MOUSSE WITH HAZELNUT AND ORANGE 

ou | or

PANACOTA DE FRUTOS DO BOSQUE COM CRUMBLE | FOREST FRUIT PANNA COTTA WITH CRUMBLE



COUVERT

PÃO, AZEITONA MARINADA E MANTEIGAS AROMATIZADAS  ................................................................................... 5,00 €

BREAD, MARINATED OLIVES AND FLAVORED BUTTERS

          

ENTRADAS | STARTERS

CROQUETES DE BACALHAU COM MAIONESE DE ALHO ASSADO E CHILI ................................................................ 7,00 €

COD CROQUETTES WITH ROASTED GARLIC MAYONNAISE AND CHILI.

              

PICA PAU DE PORCO PRETO COM PICKLES CASEIROS .................................................................................................... 9,50 €

BLACK PORK “PICA PAU” WITH HOMEMADE PICKLES 

  

SALMÃO CURADO COM CITRINOS, QUEIJO CREME, ANETO E ALCAPARRAS ................................................... 11,00 €

CURED SALMON WITH CITRUS, CREAM CHEESE, DILL AND CAPERS

     

CAMARÃO À GUILHO .................................................................................................................................................................... 10,00 €

TRADITIONAL GARLIC SHRIMP 

      

SALADA DE POLVO ................................................................................................................................................................................... 9,00 €

OCTOPUS SALAD 

      

SOPAS | SOUPS
CREME DE LEGUMES  .................................................................................................................................................................... 6,00 €

VEGETABLE SOUP

                                               

GASPACHO DE TOMATE GRELHADO ......................................................................................................................................... 6,00 €

GRILLED TOMATO GAZPACHO

SOPA CREMOSA DE CAMARÃO  ................................................................................................................................................ 8,00 €

CREAMY SHRIMP SOUP

          



VEGETARIANOS | VEGETARIAN

ARROZ CREMOSO DE AÇAFRÃO COM COGUMELOS E ESPARGOS VERDES ......................................................... 16,00 €

CREAMY SAFFRON RICE WITH MUSHROOMS AND GREEN ASPARAGUS  

   

CARIL DE GRÃO E LEGUMES COM ARROZ BRANCO ................................................................................................... 15,00 €
CHICKPEA AND VEGETABLE CURRY WITH WHITE RICE

BRÁS DE LEGUMES DA HORTA .................................................................................................................................................. 16,50  €

GARDEN VEGETABLE STEW “BRÁS” STYLE (WITH SCRAMBLED EGGS AND POTATOES)

  

GNOCCHI COM COGUMELOS, AVELÃ E QUEIJO AZUL ........................................................................................................ 15,50  €

GNOCCHI WITH MUSHROOMS, HAZELNUTS AND BLUE CHEESE 

              

KIDS

BOLONHESA DE VITELA ............................................................................................................................................................ 12.00 €

VEAL BOLOGNESE

                   

DOURADINHOS COM ARROZ E BATATA FRITA ................................................................................................................ 12,00 €

FRIED GOLDEN FISH FILLETS WITH RICE AND FRENCH FRIES

                      

HAMBÚRGUER NO PRATO COM ARROZ E BATATA FRITA .......................................................................................... 13,00 €

HAMBURGER ON A PLATE WITH FRENCH FRIES AND RICE 



PEIXE | FISH

MASSADA DE PEIXE E CAMARÃO  ...................................................................................................................................... 18,50 €

FISH AND SHRIMP STEW

                 

ARROZ CREMOSO DE POLVO ................................................................................................................................................... 19,00 €

CREAMY OCTOPUS RICE

             

PARGO COM AÇORDA DE CAMARÃO E ALGAS ................................................................................................................. 22,00 €

BREAD STEW SNAPPER WITH SHRIMP AND SEAWEED 

                    

POLVO GRELHADO COM PURÉ DE BATATA DOCE, CHILI DE TOMATE E CEBOLA FRITA (PICANTE) .... 19,00 €

GRILLED OCTOPUS WITH SWEET POTATO PUREE, TOMATO CHILI AND FRIED ONION (SPICY)

                 

COZIDO DE GRÃO COM BACALHAU LASCADO E OVO ESCALFADO .......................................................................... 18,00 €

CHICKPEA STEW WITH COD AND POACHED EGG

        

FILETE DE ROBALO GRELHADO COM ARROZ CREMOSO DE MEXILHÃO E TOMATE .................................. 19,00 €

GRILLED SEA BASS FILLET WITH CREAMY MUSSEL AND TOMATO RICE

                 

BACALHAU ASSADO COM ESMAGADO DE BATATA E COUVE CROCANTE.................................. 20,50 €

ROAST COD WITH MASHED POTATOES AND CRISPY KALE
   



CARNE | FISH AND SHELLFISH

BITOQUE DE VACA ........................................................................................................................................................................ 18,00 €

BEEF STEAK 

      

NACO DO LOMBO ........................................................................................................................................................................... 23,00 €

SIRLOIN STEAK

ESCOLHA O SEU MOLHO – COGUMELOS, PIMENTA, MOSTARDA E MEL, CHIMICHURRY

CHOOSE YOUR SAUCE – MUSHROOMS, PEPPER, MUSTARD AND HONEY, CHIMICHURRI

BIFE DE FRANGO GRELHADO ................................................................................................................................................... 17,00 €

GRILLED CHICKEN STEAK

PEITO DE FRANGO RECHEADO COM COGUMELOS, PURÉ DE CURGETE E GRATIN .......................................... 18,00 €

CHICKEN BREAST STUFFED WITH MUSHROOMS, ZUCCHINI PUREE AND GRATIN	  

   

BIFE A PORTUGUESA COM OVO BATATA E PRESUNTO ................................................................................................. 22,00 €

PORTUGUESE STYLE STEAK WITH EGG, FRIES AND SMOKED HAM

           

PRESA DE PORCO PRETO COM PÊRA CARAMELIZADA, PURÉ DE COUVE-FLOR E BATATA HASSELBACK ... 19,00 €

BLACK PORK SHOULDER WITH CARAMELIZED PEAR, CAULIFLOWER PUREE AND HASSELBACK POTATOES

   

BOCHECHAS DE PORCO EM VINHO TINTO S. SEBASTIÃO COM ARROZ DE FORNO ................................................ 19,00 €

PORK CHEEKS MARINATED WITH S. SEBASTIÃO RED WINE WITH OVEN-BAKED RICE

   

CARNE DE PORCO ALENTEJANA ............................................................................................................................................ 18,00 €

TRADITIONAL ALENTEJO PORK WITH CLAMS, GARLIC AND CORIANDER

        

COSTELETAS DE BORREGO GRELHADAS, PURÉ DE ERVILHAS, LEGUMES ASSADOS E MOLHO DE HORTELÃ .. 22,00 €

GRILLED LAMB CHOPSWITH GREEN PEA PUREE, ROASTED VEGETABLES AND MINT SAUCE

   



SOBREMESAS | DESSERTS 

MOUSSE CHOCOLATE COM LARANJA E AVELÃ  .......................................................................................................... 5.00 €

CHOCOLATE MOUSSE WITH HAZELNUT AND ORANGE 

       

BABA DE CAMELO COM AMÊNDOA TORRADA ................................................................................................................. 5,00 €

CONDENCE MILK PUDDING WITH TOASTED ALMONDS 

       

TARTE DE AMÊNDOA E GILA COM AMEIXA EM CALDA ............................................................................................ 7,50 €

ALMOND AND FIGLEAF GROUD WITH PLUM IN SYRUP

       

PANACOTA DE FRUTOS DO BOSQUE COM CRUMBLE ....................................................................................................... 5,50 €

FOREST FRUIT PANNA COTTA WITH CRUMBLE   

  

PERA BÊBEDA COM MOUSSE DE CHOCOLATE BRANCO ............................................................................................... 5,50 €

MARINATED PEAR WITH RED WINE AND WHITE CHOCOLATE MOUSSE

         

TODOS OS PRATOS ESTÃO LIMITADOS AO STOCK EXISTENTE E SUJEITOS À DEMORA, POR SEREM COZINHADOS NO MOMENTO.

OS PRATOS PODEM CONTER MARISCO, GLÚTEN E ALERGÉNIOS, POR FAVOR, CONSULTE O FUNCIONÁRIO.

ALL DISHES ARE LIMITED TO EXISTING STOCK AND SUBJECT TO DELAY, AS THEY ARE COOKED TO ORDER. 

DISHES MAY CONTAIN SHELLFISH, GLUTEN AND ALLERGENS, PLEASE CHECK WITH THE STAFF.

ESTE ESTABELECIMENTO POSSUI LIVRO DE RECLAMAÇÕES. NENHUM PRATO, PRODUTO ALIMENTAR OU BEBIDA,

INCLUINDO COUVERT, PODE SER COBRADO SE NÃO FOR SOLICITADO PELO CLIENTE.

THIS ESTABLISHMENT HAS A COMPLAINTS BOOK. NO DISH, FOOD PRODUCT OR DRINK, 

INCLUDING COUVERT, CAN BE CHARGED FOR UNLESS REQUESTED BY THE CUSTOMER.

OS PREÇOS APRESENTADOS TÊM IVA INCLUÍDO À TAXA EM VIGOR.

THE PRICES SHOWN INCLUDE VAT AT THE CURRENT RATE.



LISTA DE INGREDIENTES
ALERGÉNICOS

LIST OF FOOD
ALLERGENS

WWW.AP-HOTELSRESORTS.COM

NATURALMENTE DISTINTOS
NATURALLY UNIQUE

contém glúten
contains gluten

contém crustáceos
contains crustacean

contém molusco
contains molluscs

contém peixe
contains fish

contém ovo
contains eggs

contém leite
contains milk

contém frutos de casca rija
contains nuts

contém amendoins
contains peanuts

contém soja
contains soy

contém aipo
contains celery

contém mostarda
contains mustard

contém sulfitos
contains sulfite

contém tremoços
contains lupins

contém sésamo
contains sesame

vegetariano
vegetarian

contém alho
contains garlic

contém álcool
contains alcohol


